
 

 

Willkommen  

in unserer fränkischen Genussküche 

 

Unsere Küche ist ein echtes Stück Franken 

bodenständig, handwerklich und voller Leidenschaft.  

Küchenchef Marcel Detsch und sein Team setzen auf traditionelle 

Kochkunst, beste regionale Zutaten und echtes Handwerk.  

Wir kochen mit dem, was unsere Heimat bietet: kurze Transportwege, 

nachhaltige Erzeugung und authentische Aromen. 

 

Unser Wildfleisch stammt direkt aus heimischen Wäldern teils von Marcel 

selbst erlegt oder von regionalen Jägern bezogen.  

Fleisch, Gemüse, Eier, Käse und Brot kommen von Bauern, Metzgern und 

Bäckern aus der Umgebung.  

 

Dabei verzichten wir bewusst auf künstliche Aromen, Geschmacksverstärker 

und externe zusätzliche Brühpulver, denn ehrlicher Geschmack braucht 

keine Zusätze – nur beste Zutaten und handwerkliches Können. 

Auch bei unseren Weinen setzen wir auf Heimatverbundenheit: 

Unsere Auswahl stammt aus Prichsenstadt und der näheren Umgebung.  

Mit jedem Gericht auf unserer Karte unterstützen wir die fränkische 

Landwirtschaft und das regionale Handwerk – nachhaltig, umweltfreundlich 

und mit voller Überzeugung. 

 

Freuen Sie sich auf ehrliche, fränkische Küche – mit Liebe gemacht, für 

echten Genuss! 

 



 

 

 

 

Speisekarte 

 

Leberknödelsuppe 

Rinderbrühe mit Leberklößchen 

Wurzelgemüse, Schwimmerle 

6,50 € 

 

 

Gurkenkaltschale 

mit Joghurt und Dill 

5,50 € 

 

Carpaccio vom Rind 

Rucola, geriebener Schlosskäse 

13,50 € 

 

Kleine Salatvariation 

4,50 € 

 

 

 

 



 

 

 

 

Gebratene Schweinelende 

mit Rahmpfifferlingen 

Spätzle 

22,- € 

 

Schweineschnitzel Wiener Art 

Kartoffelsalat 

16,50 € 

 

Wildragout  

aus heimischer Jagd 

Rotkohl, Semmelknödel 

24,50 

 

Fränkischer Sauerbraten, 

Rotkohl, Semmelknödel 

22,50 € 

 

Gebratenes Kotelett vom Schwein 

gebratene Pfifferlinge 

Rosmarinkartoffeln, 

21,- € 

 

 



 

 

 

 

Gebratenes Zanderfilet 

mit Pfifferlingen  

Sommergemüse-Nudeln 

26,- € 

 

Entrecoté Steak 300g 

Kräuterbutter, Sommergemüse 

Rosmarinkartoffeln 

32,- € 

 

Pfifferlinge in Rahmsoße  

mit Semmelknödel 

Salatvariation 

22,50 € 

 

Käserahmspätzle 

Röstzwiebeln 

Salatvariation 

16,50 

 

 

 

 



 

 

 

 

Große Salatvariation 

Blatt- und Gemüsesalate 

Brotkrusteln, geröstete Kerne 

10,50 € 

 

wahlweise mit 

 

Gebratenes Zanderfilet  

180g   17,00 € 

Gebratenen Pfifferlinge 

180g   14,00 € 

Gebratenes Kotelett vom Schwein 

350g   15,00 € 

Entrecoté mit Kräuterbutter 

300g   26,00 € 

 

 

Für den Umbestellung-Service 

verrechnen wir € 1,50 

 

 

Nachhaltige Mitnahme-Box 1,50 € 

 

 

 



 

 

Brotzeitkarte ab 14 Uhr 

 

1 Paar Bratwürste 

 mit Kartoffelsalat 

13,- € 

 

Gerupfter 

mit Zwiebel und Brot 

10,50 € 

 

Brotzeitplatte 

Hausmacher Wurst, Schinken 

Käse, Kümmerle und Brot 

14,50 € 

 

Käseplatte 

Auswahl vom Hofkäse 

mit Gerupften und Brot 

15,50 € 

 

 

 

 

 



 

 

Kinderkarte 

 

Kleines Schweineschnitzel 

mit Kartoffelsalat 

8,- € 

 

1 Bratwurst 

Pommes frites 

7,50 € 

 

Semmelkloß oder Spätzle 

mit Soße 

5,50 € 

 

Portion 

Pommes frites 

4,50 € 

 

 



 

 

Desserts 
 

 

Prichsenstädter Wolf Eis & Sorbet 
ohne künstlichen Geschmacks- und Zusatzstoffen 

Vanille-, Schokoladen-, Haselnuss-Eis 
Himbeer-, Erdbeere-, Mango-Maracuja-Sorbet 

 

eine Kugel 3,00 € jede weitere 2,50 € 
 

mit Schlagsahne 1,00 € 

 

Sorbet nach Wahl  

mit Secco aufgefüllt 
6,00 € 

 
Marinierte Beeren mit Vanilleeis 

8,50 € 

 

Affogato 
Vanilleeis mit Espresso 

5,00 € 

 

Eiskaffee 
mit Vanilleeis und Sahne 

7,50 € 

 

Desserts im kleinen Glas 
 

Schokoladenmus 

 
Cremé brulée von der Tonka Bohne 

 
je Glas 3,50 € 

 
 


